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Inspiracao
belga

Bombons de chocolate negro com azeite
virgam, €7.50/90 g, na Mestre Cacau

HA DOIS anos, trés socios inspirados pelos
mestres chocolateiros belgas e suicos langa-
ram, em Beja, a Mestre Cacau. E tanto suces-
s0 tém tido que este més os seus chocolates
artesanais chegaram as paginas da revista
de design inglesa Wallpaper. Esta escolheu
05 bombons de chocolate biologico negro com
mel biologico, mas as grandes novidades

da Mestre Cacau sio os bombons de chocola-
te negro com azeite virgem, de chocolate
branco com vinho tinto e as trufas de choco-
late de leite com alecrim ( 7,50 euros cada
embalagem de 90 g). E ha ainda delicias como
bombons de chocolate negro com recheio

de aguardente de medronho e trufas de cho-
colate negro com aguardente da Vidigueira.
Mais informacgdes pelo tel. 284 326 168 ou em
Wit mestrécacaii.pt.




